
Benvenuti al ristorante Strozzi’s Seehaus e 
Strandhaus

Il Ristorante Strozzi’s è un ristorante di specialità italiane.
Di proprietà del signor Strozzega, sotto la direzione di Lorenzo Foresti e la 
creatività di Tino Jenal offre una cucina mediterranea di alto livello qualitativo. 
I nostri piatti sono cucinati con ricette originali dell’Italia meridionale. Tutti i 
nostri primi sono fatti in casa con un’attenta ricerca del prodotto. I nostri 
secondi sono leggeri, originali con una scelta di pesce e carne al massimo dello 
standard. Per terminare. La nostra pasticceria vi vizierà con i nostri gelati 
artigianali e i nostri dolci classici. A richiesta il nostro Chef di cucina è disponi-
bile per cene private. Con un Take Away altamente organizzato, ogni nostra 
specialità può essere richiesta. 

Willkommen im Ristorante Strozzi‘s Seehaus und 
Strandhaus

Ristorante Strozzi‘s ist ein italienisches Restaurant das durch eine authentische, 
ehrliche und qualitativ hochstehende Küche besticht. Unter der Leitung von 
Urs Strozzega, der Führung von Lorenzo Foresti und mit der Küche von Tino 
Jenal hat unser mediterranes Konzept einiges zu bieten. Unsere Gerichte 
werden hauptsächlich nach mediterranen Rezepturen aus Süditalien gekocht. 
Unsere Pastaspezialitäten werden mit ausgesuchten Rohmaterialien im Hause 
hergestellt. Die Fisch- und Fleischgerichte sind leicht, authentisch und aus 
hochwertigen Produkten gekocht. Auf Wunsch kocht unser Küchenchef diese 
Gerichte auch bei Ihnen zuhause oder Sie können sie bei uns abholen.



Insalate

Insalata Verde   8.50

Gemischter Blattsalat mit Hausdressing

Insalata Mista    10.50

Gemischter Blattsalat mit Datteritomaten, Fenchel und Karotten  

Insalata di Pomodori con Mango    16.50

Tomatensalat mit Mango, Mozzarella und reifem Taleggio Käse

Insalata Valeriana   14.50

Nüsslisalat an einem Balsamico-Dressing mit gebratenem 
Speck und Trauben

Insalata Piccantina   17.50

Leicht pikanter Blattsalat mit Granaspähne, schwarzen Oliven 
und getrockneten Tomaten 



Antipasti

Carpaccio di Tonno   23.50

Thunfisch-Sashimi mit süss-sauren roten Zwiebeln 
und Pistazien

Gamberoni alla Griglia   21.50

Gebratene Riesencrevetten auf vanilliertem Fenchelsalat 
mit Orangenfilet

Carpaccio di Bresaola   19.50

Bresaola-Carpaccio mit Rucola, Granaspähne und 
feinstem Olivenöl 

Zuppa Di Pomodoro   13.50

Tomatencrèmesuppe mit Basilikumnocken 



Primi della Casa di sola Pasta fatta in Casa

Rigatoni ai Funghi  23.50 27.50

Hausgemachte Rigatoni mit Steinpilzen, 
Salsiccia und Salbei

Ravioli di Verdure  19.50 24.50

Gemüse Ravioli an einer Olivenölsauce 

Risotto al Parmigiano   19.50 24.50

Parmesanrisotto mit reduziertem Balsamico 
und Randensprossen

Spaghetti Bolognese   24.50 28.50

Hausgemachte Spaghetti Bolognese

Orecchiette al Cinghiale  24.50 28.50

Orecchiette mit geräuchertem Wildschweinschinken, 
getrockneten Tomaten und Rucola 



Carne Strozzi‘s

Medaglioni di Manzo   58.50

Rindsfiletmedaillons im Lardo-Speck-Mantel auf 
hausgemachtem Kartoffelstock mit gebratenen Steinpilzen 
und grüner Pfeffersauce 

Brasato di Stinco d‘Agnello    42.50

Saftig geschmorte Lammhaxe aus dem Ofen auf 
einem Tomaten-Wirsing-Gemüse  

Filetto di Maiale   38.50

Karamellisiertes Jungschweinfilet mit Kohlrabi und 
neuen Kartoffeln

Bistecca Fiorentina   68.50

T-Bone Steak mit Tomaten-Rucola-Salat und Thymiankartoffeln



Pesce di Tutti Tipi

Gamberoni alla Spiedo   42.50

Riesencrevettenspiess mit Gemüserisotto und 
gebackene Tomaten

Rana Pescatrice    48.50

Seeteufel-Brasato auf Pommery-Kartoffelpüree mit 
Focaccia-Croûtons und gebratenem Speck

Filetto d‘Orata   49.50

Im Zitronen-Basilikumdampf gegartes Doradenfilet und 
Scampischwanz auf süss-saurem Gemüse



Dolci

Tortino al Cioccolato Fondente   (15 Min.) 14.50

Lauwarmes Schokoladensoufflé mit hausgemachtem 
Vanilleglacé

Panna Cotta    14.50

Vanille Panna Cotta mit Lebkuchenschaum

Tiramisù fatto in Casa    13.50

Hausgemachtes Tiramisu

Semifreddo al Tartufo   14.50

Hausgemachtes weisses Trüffelparfait an einer Honigsauce 

Torta della Nonna   12.50

Italienisches Süssgebäck mit Pistazien-Ricotta-Creme

Gelati fatti in casa   4.50

Zitronensorbet 
Schokoladenglacé
Weisses Mokkaglacé
Vanilleglacé
Zimtglacé



Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8  % Mwst.

Deklaration:
Rind- / Kalbfleisch, Schinken Schweiz
Poulet Frankreich, Schweiz
Parmaschinken  Italien
Lamm  Schweiz, Irland
Ente Frankreich S
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Unsere Kellner sind von Tommy Hilfiger eingekleidet

TOMMY HILFIGER STORE
BAHNHOFSTRASSE 24 
8001 ZÜRICH
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